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lundi 16 novembre 2026 mardi 17 novembre 2026 mercredi 18 novembre 2026 jeudi 19 novembre 2026 vendredi 20 novembre 2026

ENTREE SCOLAIRE betteraves rouges bio a la 
feta

Salade Chou Chinois sauce 
façon satay

terrine de campagne et ses 
condiments

Céleri Remoulade aux 
pommes et Curry

Vache Picon

PLAT SCOLAIRE Jambon roti au miel
pastabox aux 3 

fromages
Hachis Parmentier Boulette de Volaille poissons meuniere

SAUCE sauce apicius
Sauce aux Trois 

Fromages
*** Sauce Forestière Sauce Aneth

FECULENT
pomme au beurre 

persillée
***

purée de pommes de 
terre

tortis Riz

LEGUMES purée de carottes Fromage Râpé Salade Verte Poêlée Légumes de Saison puree de potirons

DESSERTS
Compote de 
Pommes Bio

Fruit de saison
Petits Suisses aux 

fruits
Fromage Blanc a la 

vergeoise
Donuts 

PRODUIT FRAIS : 70% PRODUITS LOCAUX : 20%

MERCI DE RENDRE VOS RESERVATION POUR LA SEMAINE B, AU PLUS TARD LE LUNDI DE LA SEMAINE A

NOM et PRENOM : ….................................................. ADRESSE : ….......................................... 

Menus validés par le Service Diététique & Nutrition de Mille et Un Repas du Nord, sous réserve de disponibilité des produits et de conditions météorologiques favorables à la livraison des produits locaux. Voir la liste de nos Les informations sur la qualité des 
produits sont mises à jour sur vos menus quotidiens affichés dans nos restaurants afin de refléter au mieux les commandes réceptionnées. producteurs locaux ci-après.

Les chefs de Mille et Un Repas du Nord privilégient l'approvisonnement en produits frais et locaux. 
Pour votre information, durant l'année scolaire , voici la moyenne de consommation dans l'ensemble de nos restaurants :

[Date]          [Heure]


